10 Jabre g einalstede gy

Hotel-Restaurant Grewer Weselerstr. 351, 46286 Dorsten-Deuten
Tel.02369 / 20980. Fax 209820

Kleinalstede's Hotel-Restarant Grewer
Weselerstr. 351,46286 Dorsten-Deuten

Dorsten-Deuten, im Juli 09

Sehr verehrter Gast,

zum 10 /5brigen Betrichsiubiléum méchien wir uns fir lbre Stammgasiireue
bedanken. Und deshalb michien wir [hnen i [hre Férerlichkerten

swer all inclusive Angebote anbioten. ( suf dor Rickseits)
gultzy 46 S0 FPersonen und bis sum 30.09.2010

Lz 4,9 Firzzo pro Fers. unser Laropastadibutofs indd. Getrénke * oder

unser # Gang Hochzaitsassen Liize 42 Fiaro pro Pers. inc. Getrénke*

Familie Rlecnalotede wnd Team
Sctauen sce auch ine Tuterer, dort snd noch meln ngebote
wie 3. B, wmsene August 25% rHetion. wnter wow, lotel- grewer. de



Unser Europastadtbufett
Pauschalangebot fiir 49,00 Euro

pro/Pers.

Suppe:

Kriftige Rinderkraftbrithe mit Gemiise und
Eierstich( wird am Tisch serviert).

warmer Teil:

leckerer Krustenbraten ,,Miinsterlander Art
mit Zwiebelpfeffersolle,

Argentinisches Roastbeef (rosa gebraten)
Rinderschmorbraten in Burgundersofe,
Gemiisevariation, Kartoffelgratin und
Rostkartoffeln nach Art des Hauses.

Kalter Teil:

Héhnchenbrustfilet mit Obst garniert,
kleine Schnitzel mit Gemiise garniert,
Schwarzwilder Knochenschinken,
gerducherter Fjordlachs mit Zwiebeln,
wacholdergerducherte Forellenfilets,
feine milde Matjeshappen,

internationale Késevariation,

frische verschiedene Salate,
verschiedene Brotsorten und Butterrosen.

Dessert:
Herrencreme und Zitronencreme

*1ncl.Getranke bis 8 Stunden

zum Empfang

- Sekt zur BegriiBung mit Orangensaft

- Mineralwasser, Softgetranke und
Safte

- Fassbier(Veltins)

- Unser Hauswein Rot-weil3 und rose’

- Kaffee am Abend

- Korn, Roten, Krauter, Weinbrand

- Saalmiete

- Meniikarten

- kleine Blumendeko

- auf Wunsch ErmaBigter Zimmerpreis
fiir Sie und Thre Géste !

Bei Musikern und Kiinstlern berechnen
wir 12,00 Euro fiir die Verpflegung und
die Getranke nach Verbrauch.

Unser Hochzeitsessen
Pauschalangebot fiir 42,00 Euro

pro/Pers.

Suppe:

Rinderkraftbriithe mit Gemiise und
Eierstich

Zwischengang:

Miinsterlander Zwiebelfleisch ,
(stiB-sauer) Mixed Pickles,
kleinen Salatteller

Hauptgang:

Putenschnitzel mit Friichten, Currysofle,
Rinderschmorbraten in Burgundersof3e
Gemiisevariation

Salzkartoffeln und Kroketten

Dessert:
Vanilleeis und Herrencreme

*1ncl.Getranke bis8 Stunden

zum Empfang

- Sekt zur BegriiBung mit Orangensaft

- Mineralwasser, Softgetranke und Sifte

- Fassbier (Veltins)

- Unser Hauswein Rot-Weil3 und Rose’

- Kaffee am Abend

- Korn, Roten, Krauter, Weinbrand

- Saalmiete

- Meniikarten

- kleine Blumendeko

- auf Wunsch ermifBigter Zimmerpreis
fiir Sie und Thre Géste !

Bei Musikern und Kiinstlern berechnen
wir 12,00 Euro fiir die Verpflegung und
die Getranke nach Verbrauch.
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